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MENU TRAITEUR

Régalez vous et vos invités avec notre délicieuse cuisine française et garnissez votre table
pour le temps des Fêtes.

Pas de livraison, ramassage dans le magasin directement.
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MINI CROISSANTS GARNIES

Savourez notre choix de sandwich en format mini-croissant! Notre chef
cuisinier est fier de vous offrir les choix suivants:

Mini croissant jambon-fromage (mini-croissants, jambon, fromage,
tomate, feuille de salade, mayo, beurre)

Mini croissant aux œufs (mini-croissants, œufs, oignon vert,
 concombre, feuille de salade, mayo, beurre)

Mini croissant au poulet mariné (mini-croissants, poulet mariné,
poivron rouge grillé, oignon, zucchini, sauce pesto-mayo)

Mini croissant avec thon (mini-croissants, thon, œufs, oignon vert,
persil, concombre, poivron rouge grillé, sauce humus-mayo)

Mini croissant à l'italien (mini-croissants, bocconcini, tomate, feuille
de roquettes, sauce pesto-mayo, sel, poivre)

Dans un plateau 12 unités garnies.

Prévoir minimum 72 heures pour la commande. Pas de
livraison, ramassage dans le magasin directement.
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QUICHES

Notre quiche lorraine se compose d’une pâte brisée étalée, faite
maison, sur laquelle on verse, avant cuisson au four, la migaine,
composé de crème à cuisson de 35% m.g. et d'œufs battus, on rajoute
après du jambon de qualité, fromage râpé, oignons caramélisés, sel,
poivre, muscat, tout en finissant avec un décor avec du persil ou aneth.
Elle est parfaite pour les entrées chaudes ou les apéritifs.

Nous produisons aussi d'autres quiches délicieuses:

Quiche poulet champignon (crème à cuisson 35%, œufs battus,
morceaux de poulet cuit au four, champignons, fromage râpé, oignons
caramélisés, sel, poivre, muscat)

Quiche aux légumes (crème à cuisson 35%, œufs battus, légumes
saisonniers (aubergine, zucchini, poivron, citrouille, brocoli, asperge,
tomate, chou-fleur, etc.), fromage râpé, oignons caramélisés, sel poivre,
muscat)

Quiche broccoli-épinards (crème à cuisson 35%, œufs battus,
brocoli, épinard, fromage râpé, oignons caramélisés, sel, poivre,
muscat)

Choix offert: cuit ou congelé.

Petite quiche individuelle (1-2 personnes).

Grande quiche (8-10 personnes).

Prévoir minimum 48 heures pour la commande. Pas de
livraison, ramassage dans le magasin directement.

 

Variations

Image Taille Prix

Petit $6.75

Grand $28.99
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